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De n

Estimado/a:
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Opción nº: 1

Servicio de Merienda Premium:
Duración promedio 5 horas
Salados:

 * Picada Especial Tradicional: 
Presentada en nuestras originales tablas con la República Argentina tallada en su interior y sus complementos 
Compuesta por:
[image: image3.jpg]



- Lomo ahumado

- Lomo horneado a las hierbas

- Jamón cocido natural

- Jamón crudo

- Bondiola serrana

- Cantimpalo

- Mortadela con pistachos
- Panceta ahumada

- Pechuga de pavo ahumada

- Salamín Cagnoli

- Fuet Cagnoli

- Longaniza de campo feteada

- Leberwurst en rodajas

- patés

- Queso Holanda

- Sardito fresco

- Queso azul

- Queso de campo

- Aceitunas verdes 
- Aceitunas californianas.
Se presenta en:
· Desde 30 comensales: Dos (2) tablas grandes (miden 70 x 40 cmts cada una) 
· Desde 40 comensales: Tres (3) tablas grandes (miden 70 x 40 cmts cada una) 
· Desde 50 comensales: Cuatro (4) tablas grandes (miden 70 x 40 cmts cada una) 
· Desde 60 comensales: Cinco (5) tablas grandes (miden 70 x 40 cmts cada una) 

· Etc
Las tablas incluyen todos los productos del listado, en mayor proporción fiambres. Estas son iguales a la foto expuesta.

· Paneras con figazas
· Cuencos 

· Tenedores de copetín

Además la siguiente variedad de Bocados salados:
· Fosforitos glaseados rellenos

· Mini croissant rellenas con jamón y queso

· Selección de sándwiches de miga triples

· Pizzetines de muzarella

· Empanaditas de jamón y queso

· Empanaditas de carne suave

· Trufas de queso y sésamo blanco

· Trufas de queso y sésamo negro

· Empanaditas orientales primavera
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Dulces:

        Tortas:
· Tiramisú
· Torta mousse de chocolate
· Postre brownie con merengue italiano
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Torta de chocolate blanco y cítricos

· Torta Imperio

· Chocotorta

· Chesse cake

· Tarta de frutillas y crema fresca

· Tarta de frutas de estación y crema fresca

· Rogel

Se estima una torta cada 10 comensales adultos. Si el número final de comensales no es divisible por 10, se completa con una torta de menor tamaño. El listado completo para elección de tortas es enviado por mail, una vez que se solicita.
      Tartas:
· Tarta de chocolate y dulce
· Tarta de manzanas
· Tarta de coco y dulce de leche

· Tarta de ricota tradicional
· Pastafrola de batata
· Pastafrola de membrillo

· Tarta Soufflé

· Tarta de ricota y dulce

Se estima una tarta cada 10 comensales adultos. Si el número final de comensales no es divisible por 10, se completa con más cantidad de bocados. 

      Bocados Dulces:
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Mini alfajorcitos de chocolate semiamargo

· Alfajorcitos de maicena

· Bocaditos de crema de cacao
· Cubanitos rellenos de crema de dulce de leche
· Bizcochos artesanales de grasa

· Selección de masas secas

· Selección de masas finas

· Palmeritas de hojaldre

· Hojaldritos rellenos

· Trufas de chocolate 

· Mini húmedas marquise de chocolate (desde 40 comensales)
 Bebidas:
· Café y Café con leche
· Chocolate caliente
· Variedad de infusiones (té tradicional, manzanilla, mate cocido, boldo, verde)
· Gaseosa línea Coca Cola y Pepsi (ambas)

· Agua mineral
· Jugo natural de naranja

· Jugos varios (pomelo, pera, manzana)
Centro de Frutas:
Este se presenta generalmente al final


Centro de frutas

Presentado y atendido por personal desde lunchonette (ver foto)
O bandejeado en cazuelas individuales
Duraznos en almíbar

Peras en almíbar

Bananas frescas en rodajas

Cítricos azucarados con frutillas*

* Frutillas según época del año
Se incluye personal de servicio uniformado
Vajilla para bebidas de vidrio, vajilla de loza para bebidas calientes

Azúcar y edulcorantes individuales

- Costo por persona
Base 30 comensales adultos: $ 57.90.- 
Base 40 comensales adultos: $ 52.20.-
Base 50 comensales adultos: $ 51.50.-
Base 60 comensales adultos: $ 49.20.-
Base 70 comensales adultos: $ 47.80.-
Envío y retiro a Capital Federal: $ 80.-
Se incluyen dos personas de servicio desde 30 a 49 comensales. A partir de 50 se incluyen tres personas
En esta opción generalmente se presenta primero la cafetería (bebidas calientes, jugo natural de naranjas y agua mineral), con los bocados dulces, las tortas y las tartas. Luego se ofrecen  las tablas y los bocados salados con la gaseosa y jugos varios. Se finaliza con el centro de frutas. Espacio entre comidas: 20/30 minutos.

Opción nº: 2
Servicio de Merienda Especial:

Duración promedio 4 horas

Salados:

· Fosforitos glaseados rellenos

· Mini croissant rellenas con jamón y queso

· Selección de sándwiches de miga triples

· Pizzetines de muzarella

· Empanaditas de jamón y queso

· Empanaditas de carne suave

· Trufas de queso y sésamo blanco

· Trufas de queso y sésamo negro

· Empanaditas orientales primavera

       Dulces:

           Tartas:

· Tarta de chocolate y dulce
· Tarta de manzanas

· Tarta de coco y dulce de leche

· Tarta de ricota tradicional

· Pastafrola de batata

· Pastafrola de membrillo

· Tarta Soufflé

· Tarta de ricota y dulce

Se estima una tarta cada 10 comensales adultos. Si el número final de comensales no es divisible por 10, se completa con más cantidad de bocados. 

          Bocados Dulces:

· Mini alfajorcitos de chocolate semiamargo

· Alfajorcitos de maicena

· Bocaditos de crema de cacao

· Cubanitos rellenos de crema de dulce de leche

· Bizcochos artesanales de grasa

· Selección de masas secas

· Selección de masas finas

· Palmeritas de hojaldre

· Hojaldritos rellenos

· Trufas de chocolate 

          Bebidas:

· Café y Café con leche

· Chocolate caliente
· Variedad de infusiones (té tradicional, manzanilla, mate cocido, boldo, verde)
· Gaseosa línea Coca Cola y Pepsi (ambas)

· Agua mineral
· Jugo natural de naranja

· Jugos varios (naranja, pomelo, pera, manzana)
Centro de Frutas

Centro de frutas

Presentado y atendido por personal desde lunchonette 
O bandejeado en cazuelas individuales
Duraznos en almíbar

Peras en almíbar

Bananas frescas en rodajas

Cítricos azucarados con frutillas*

* Frutillas según época del año
Se incluye personal de servicio uniformado
Vajilla para bebidas de vidrio, vajilla de loza para bebidas calientes. Azúcar y edulcorantes individuales

- Costo por persona
Base 30 comensales adultos: $ 47.60.- 
Base 40 comensales adultos: $ 42.20.-
Base 50 comensales adultos: $ 41.60.-
Base 60 comensales adultos: $ 39.20.-
Base 70 comensales adultos: $ 37.90.-
Envío y retiro a Capital Federal: $ 80.-
Opción nº: 3
Servicio de Merienda Promoción
Duración promedio hasta 3 horas

Salados:

· Fosforitos glaseados rellenos

· Selección de sándwiches de miga triples

· Pizzetines de muzarella

· Trufas de queso y sésamo blanco

· Trufas de queso y sésamo negro

· Empanaditas orientales primavera

· Empanaditas orientales de carne

       Dulces:

          Bocados Dulces:

· Mini alfajorcitos de chocolate semiamargo

· Alfajorcitos de maicena

· Bocaditos de crema de cacao

· Cubanitos rellenos de crema de dulce de leche

· Bizcochos artesanales de grasa

· Palmeritas de hojaldre

· Hojaldritos rellenos

· Cookies artesanales con copitos de chocolate

          Bebidas:

· Café y Café con leche

· Chocolate caliente
· Variedad de infusiones (té tradicional, manzanilla, mate cocido, boldo, verde)
· Agua mineral
· Jugos varios (naranja, pomelo, pera, manzana)
Se incluye personal de servicio uniformado
Vajilla para bebidas de vidrio, vajilla de loza para bebidas calientes. Azúcar y edulcorantes individuales

- Costo por persona
Base 30 comensales adultos: $ 24.90.- 
Base 40 comensales adultos: $ 23.90.-
Base 50 / 60 comensales adultos: $ 23.70.-
Base 70 comensales adultos: $ 22.90.-
Envío y retiro a Capital Federal: $ 80.-



























“Tabla Gourmet”

- Servicio Especializado de Catering -
info@tablagourmet.com.ar       www.tablagourmet.com.ar

